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Sa osaat!

Meilla jokaisella on hienoja tietoja ja
taitoja. Kavereita pitaisikin muistaa
kehua ja kannustaa enemman. llo ja
positiivisuus tarttuu seka luo hyvaa
tekemisen fiilista kaikille.

Yrittajyydessa tarvitaan osaamista, mutta myos
iloa, onnea ja onnistumisia. Erilaiset taidot ovat
ryhman vahvuus. Yhdessa olemme enemman!
Ryhmana kerholaiset pystyvat toteuttamaan
melkein mita vaan herkkuyrittajina.

Kerhokerralle sopiva
TOP-tehtava

Valmistelu

Herkkuyrittamiseen tarvitaan idea siita, mita
haluaa tehda ja taitoja sen tekemiseen. Hyva
idea tulee usein omista taidoista ja vahvuuksista.
Siksi onkin hyva pohtia, misséa olet hyva, mita
osaat, mita teet mielellasi, mita harrastat ja mista
olet kiinnostunut.

Osaamme usein monia asioita niité sen
kummemmin ajattelematta. Joku on huolelli-
nen ja tarkka raha-asioissa, toinen osaa leipoa
parhaat herkut ja kolmas ideoida tai piirtaa
hienon mainosjulisteen. Joskus omien unelmien
saavuttamiseksi kannattaa yhdistaa voimat myds
kavereitten kanssa. Nama kaikki ovat taitoja ja
ominaisuuksia, joita Herkkuyrittajana tarvitaan.

Sitten aloitetaan

Esittele itsesija kerhopaikka lyhyesti. Anna
kaikkien paikalla olevien esittaytya vuorollaan

ja leikkikaa sitten taitobingoa. Keskustelkaa
bingon jalkeen yhdessa, mita osaamista ja taitoja
ryhmassa on, mita taitoja tarvitaan lisaa ja miten
niita voi hankkia tassa Herkkuyrittajat-kerhossa.

Muistiinpanoja

4H-logoleivos
(4H:njuhlaleivokset -teema)

Ystavanpadivan pikkuleivat
(Leipurit juhlatuulella -teema)

Osaamiskeksit
(Safkasankarit Herkkuyrittajina -teema)

Taitobingossa ohjaaja monistaa tai tulostaa
taitobingolomakkeet ja jakaa ne seka kynat
kerholaisille.

Jokainen valitsee lomakkeesta 3 osaamista
tai taitoa, jotka hanella jo on, ja yhden taidon,
jota haluaisi kehittaa. Jokainen kertoo vuorol-
laan mita lomakkeesta on valinnut ja miksi. Jos
lomakkeesta puuttuu osallistujien mielesta jokin
keskeinen taito, se voidaan lisata.

Taidot kayttoon

Tassa tehtavassa tarvitaan ainakin leivontataitoja
jasorminapparyytta. Askarrelkaa ensin pienet
lappuset. Jokaiseen lappuun kirjoitetaan veden-
kestavalla tussilla taito. Voitte kayttaa myos
taitobingon tulostetta. Leipokaa laput osaamis-
keksien sisaan. Nyt onkin hauska nahda, mika
taidosta osuu kenenkin kohdalle!

Lopuksi pohditaan

Kerhon lopuksi voitte palata viela pohtimaan,
mita osaamista ja vahvuuksia kerholaisilta [0ytyi
eniten ja miten niita voisi parhaiten hyodyntaa
Herkkuyrittajyydessa.
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Tassa tehtavassa valmistetaan kekseja,
joiden sisalle on piilotettu erilaisia taitoja.
Yllatykset tuovat iloa. Minka taidon sina
sait”?
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Osaamiskeksit
(noin 15 kpl)

Tarvikkeet: piirustuspaperia, vedenkestiva tussi ja sakset, sekoituskulhoja, sahkd-
vatkain ja vispilat, desilitran mitta, lusikoita, veitsi tai ohut lasta, juomalasi tai muki,
tyhja kanamunarasia, uunipelti, leivinpaperia, kattila

2 kananmunan valkuaista

4 rkl voita sulatettuna

1dl sokeria

1dl vehnéjauhoja

1tl vaniljasokeria

% tl jauhettua kardemummaa

1.
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Leikkaa piirustuspaperista 15 pienta, suorakaiteen muotoista palaa ja kirjoita jokai-
seen jokin lyhyt kannustusviesti tai osaaminen.

Laita uuni kuumenemaan 200 asteeseen.

Vatkaa valkuaiset kuohkeaksi vaahdoksi.

Sulata voija yhdista sokerin kanssa tasaiseksi tahnaksi.

Yhdista vehnajauho ja mausteet ja lisaa sokeri-voiseoksen joukkoon. Lisaa valkuais-
vaahto ja sekoita taikina tasaiseksi.

Vuoraa uunipelti leivinpaperilla. Levita 1%z tl taikinaa leivinpaperin paalle pyoreiksi,
ohuiksi kiekoiksi (halkaisija noin 8 cm) lusikan kuperalla puolella py&rivin liikkein.
Paista uunin keskitasolla noin 4-5 minuuttia, kunnes keksit ovat juurija juuri kypsy-
neet. Liian pitkan paistoajan jalkeen keksit eivat ole enaa taipuisia. Paista enintaan
2 onnenkeksia kerralla, muuten ne kovettuvat lilan nopeasti ja rikkoutuvat taitetta-
essa.

Irrota onnenkeksit nopeasti leivinpaperista veitsella. Aseta jokaiselle onnenkeksille
paperiin kirjoitettu ennustus.

Taita keksit ensin kahtia puolikuun muotoisiksi ja paina keskelta juomalasin tai
mukin reunaa vasten. Nosta kovettumaan ja asettumaan muotoonsa kanamuna-
rasian koloihin.

Pohdittavaksi

Minka taidon haluaisit oppia?



Ideat ja unelmat toiminnaksi

Yrittdjyys on sitd, ettd osaa muuttaa
ideat ja unelmat toiminnaksi.
Herkkuyrittaja voi keksia uuden
hienon leivoksen tai tavan valmistaa
sen uudella lailla.

Herkkuyrittajyytta on monenlaistal Onnenkeksit
voivat olla haluttuja diskossa, palvelutalon vaki
saattaa haluta herkutella unelmaleivoksilla tai
tapahtumaan kaivataan kahvilaa. Pohtimalla ja
vastaamalla kysymyksiin ‘kenelle’, 'mita’ ja ‘'miten’
saat tyOstettya tuoteideastasi liikeidean. Liikei-
dea kertoo, miten yritykselld voi ansaita rahaa.

Kerhokerralle sopivat
TOP-tehtavat

Tyoskentele tehokkaasti
(Safkasankareiden leivosjuhlat ~teema)

Vadelmaleivokset (Marjaherkut-teema)

Unelmaleivos
(Safkasankarit Herkkuyrittajina -teema)

Talla kerhokerralla esitellaan yrittajyytta herkkujen ymparilla ja innostetaan esimerkeilla. Tutustu
aluksi Sokoreyn tarinaan: 4H-yritys on minun ja siskoni Fadumon yhteinen. Myymme itse leivottuja
tuotteita erilaisissa tapahtumissa. Paatuotteemme ovat sambuusit, jotka ovat somalialaisia liha-kas-
vispiirakoita. Joensuun kesayrittajyystorilla pidimme kahvilaa parin viikon ajan.

Yrityksen nimion Mocca & Samosa. Mocca tarkoittaa kahvia, samosa sambuuseja. Nimiyhdistaa
suomalaisille tutun kahvin ja vieraamman leivonnaisen maut.

Yrittajyyden kokeileminen kannattaa. Ei kannata pelata liikaa riskeja tai epaonnistumista. Vaikka
jotain asiaa ei heti osaisikaan, niin sen voi opetella ja muilta ihmisilta voi kysya neuvoa. Tarkeaa on, etta

haluaa enemman onnistua kuin epdonnistua.

Sitten ideoimaan!

Huomasitteko, miten arkisesta, mutta samalla
omaperaisesta ideasta yritys syntyi? Sokorey oli
keksinyt oman tavan toimia, myyda tuotteitaan ja
tienata rahaa.

Laitetaanpa siis mielikuvitus ja ideat lentoon
tassakin kerhossal Jakaantukaa pieniin ryhmiin.
Keksikaa kerhokerran leivontatehtavana olevan
unelmaleivoksen ymparille jokin yritys ja piirtakaa
siitd kuva. Nyt saa innostual

Samalla kun ideat sinkoilevat, niin kirjoittakaa
tai piirtdkaa suunnitelmiinne myos vastaukset
naihin kysymyksiin:
- Kenelle tuotteesi on suunnattu ja miksi juuri
nama ihmiset tarvitsevat tuotettasi?
Miten valmistat tuotteesi?
Missa myyt tuotettasi?

Unelmoidaan viela
leipomalla

Kun ideat ja piirrokset ovat valmiit, niin leipokaa
unelmaleivokset.

Lopuksi keskustellaan

Kaykaa herkuttelun lomassa lapi ryhmien ideat.
Oliko niissa joku sellainen, josta voisi kehittaa
kerhon yhteisen myyntitempauksen?

Keratkaa piirrokset talteen ja saastakaan ne ker-
hon yhteiseen ideapankkiin.
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Herkkuyrittajan tyokalupakissa on hyva
olla kourallinen tuttuja resepteja, joista

on helppo loihtia tuotteita erilaisiin
tilanteisiin. Talla reseptilla saat aikaan
joko kokonaisen kaaretortun tai nayttavat
leivokset. Makumaailmaakin voit muokata
helposti, vaikka sesongin mukaan.

Unelmaleivos

(12 annosta)

Tarvikkeet: desilitran mitta, sekoituskulhoja, lusikoita, nuolija, siivil3, sdhkdvatkain
ja vispilat, uunipelti, leivinpaperia, leikkuulauta, leipaveitsi

Pohja:

4 munaa

1% dl sokeria

Y2 perunajauhoja
1dl ruisjauhoja
1tl leivinjauhetta

Tayte:
2 dl vadelmahilloa
2 tl turkinpippurikarkkia hienoksi rouhittuna

Koristeluun:

200 g vaniljan makuista tuorejuustoa

200 g maitorahkaa

1rkl sokeria

2 dl tuoreita vadelmia (tai muita sesongin marjoja tai hedelmia)
turkinpippurikarkkia hienoksi rouhittuna

1. Laita uunikuumenemaan 200 asteeseen.

2. Vaahdota munat ja sokeri. Sekoita kuivat aineet keskenaan ja siivildi munavaah-
toon. Kaantele sekaisin varovasti nostellen. Kaada taikina leivinpaperilla vuoratulle
uunipellille ja levita tasaiseksi.

3. Paista uunin keskitasolla 8-10 minuuttia. Ota pohja uunista ja kumoa leivinpaperin
paalle. Poista pohjan leivinpaperi varovasti vetaen.

4. Taytatorttu heti, kun pohja on jaahtynyt. Levita vadelmahillo ja turkinpippurirouhe
tasaisesti pohjalle ja kaari napakalle rullalle. Kdanna valmis torttu siten, ettd sauma
jaa alapuolelle. Anna tekeytya hetki kylmassa.

5. Vatkaa tuorejuusto, maitorahka ja sokeri sekaisin. Leikkaa kaaretorttu 12 palaan
ja asettele tarjoiluvadille. Koristele leivokset rahkaseoksella, tuoreilla vadelmilla ja
turkinpippurirouheella juuri ennen tarjoilua.

Pohdittavaksi

Millainen olisi unelmiesi herkkupaikka? Villi polkupyodrakioski, tunnelmallinen kahvila,
uutta keksiva leipomo tai ihan joku muu?

n



Jotta herkkuyrittdja voi myyda

ja markkinoida tuotteitaan, on
yritykselle keksittava nimi. Valinnan
kanssa ei kannata hatikoida tai hosua,
silla oivaltavasta ja kekselidasta
nimesta kay heti ilmi, mita tarjottavaa
yritykselldsi on. Hyvin keksitty ja
mukaansatempaava nimi jaa myos
helposti mieleen.

Kun mietimme meille tuttuja yrityksia, osaamme
usein yhdistaa ne johonkin kuvioon ja tiettyihin
vareihin jopa ilman yrityksen nimea. Yrityskielella
tuota kuviota tai merkkia kutsutaan nimella logo
ja se on nimen lisaksi toinen tarkea juttu, josta
yritys muistetaan.

Logossa voiolla myos tekstia, mutta parhaim-
millaan se on yksinkertainen ja selkea. Muistatko
sina, mita vareja ja tyyleja on kaytetty esimerkiksi
Coca-Colan, Minecraftin tai Googlen logoissa?

Millainen nimija logo voisi olla paras juuri
teidan Herkkuyrittaja-ryhmallenne?

Kerhokerralle sopivat
TOP-tehtavat

Valmistelu

Keskustellaan ajatuksia edellisesta kerrasta.
Millaisia yrityksia keksittiin? Mika naista ideoista
toteutetaan yhteisena juttuna tassa kerhossa?
Minka nimi silla voisi olla? Milta herkkuyritys
nayttaa~

Kun toteutettava idea on paatetty, keksikaa
sille kolme mahdollista nimivaihtoehtoa.
Miettikaa, mitd nimet kertovat yrityksen toimin-
nasta ja millainen mielikuva niista syntyy.
Apuvalineena talla kerhokerralla voi kayttaa
irtokirjaimia. Keksikaa jokin yhteinen sana, josta
lahdette liikkeelle ja vaihdelkaa sitten kirjainten
jarjestysta. Hauskoja nimia voi syntya myos, kun
lukee sanat nurinpain tai kun laittaa kerholaisten
etukirjaimet sopivaan jarjestykseen.

Ainestakaa kolmesta nimesta paras vaihto-
ehto toteutettavalle idealle.

Kun nimi on valittu, suunnitelkaa yritykselle
logo ja paattakaa ne varit, joita esimerkiksi
yrityksen mainoksissa kaytetaan. Piirtakaa logo
paperille. Naita ideoita voitte hyodyntaa ja kehit-
taa eteenpain mydhemmin, kun kerhokerran
aiheena on markkinointi.

Muistiinpanoja

Juhlaleivokset
(Safkasankareiden leivosjuhlat -teema)

Mika on nimikkoleivos
(Safkasankareiden leivosjuhlat -teema)

Fantasiadonitsit
(Safkasankarit Herkkuyrittdjina-teema)

Sitten hommiin

Leipokaa yhdessa TOP-ohjeen donitsit ja koris-
telkaa ne yrityksen ilmeen mukaisilla vareilla.

Lopuksi

Laittakaa hienot logosuunnitelmat seinalle ja
keskustelkaa ideoista, joita syntyi piirtaessa.
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Hyvin keksityn nimen ja logon ohella myos
jokin tuote voijaada ihmisten mieleen.
Nama donitsit ovat juuri sellaiset, silla voit
koristella ne mielikuvituksellisilla vareilla ja
nimeta hauskasti oman Herkkuyrityksesi
tyyliin sopiviksi.

Fantasiadonitsit
(12 kpl)

Tarvikkeet: donitsipelti, pursotinpusseja, desilitran mitta, lusikoita ja veitsi, sekoi-
tuskulhoja, kattila, nuolija, vispild, elintarvikevarejs, strosseleitéd (muffinssivuokia ja
omenapora)

Taikina: Vuoan voiteluun:

3 dlvehnéjauhoja 1-2 rkl voita

1dl sokeria

1tl leivinjauhetta Vaaleanpunainen kuorrutus:
¥ tl ruokasoodaa 3 dl tomusokeria

¥» tl kardemummaa 2-3rkl vetta

50 g voita punaista elintarvikevaria

% dl piimé&a

kananmuna Lisaksi:

200 g valkosuklaata
100 g tummaa suklaata
strosseleita

1. Laita uunikuumenemaan 200 asteeseen.

2. Sekoita jauhot, sokeri, leivinjauhe, sooda ja kardemumma keskenaan. Sulata voi.
Sekoita voisula, piima ja kananmuna jauhoseokseen.

3. Voitele donitsipellin kolot. Pursota taikina pursotinpussilla rinkuloiksi koloihin.

4. Paista uunin keskitasolla noin 13-15 minuuttia. Anna jaahtya.

5. Valmista kuorrutteet. Mittaa tomusokeri kulhoon. Lisda ensin puolet vedesta
samalla sekoittaen. Lisaa taman jalkeen karamellivaria tippa kerrallaan, kunnes
kuorrutteen vari on sopiva. Lisaa vetta tipoittain, kunnes saat tahnamaisen, mutta
hieman valuvan kuorrutteen.

6. Sulata suklaat vesihauteessa tai pienella teholla mikrossa.

7. Koristele donitsit haluamallasi tavalla. Dippaa kuorrutteeseen ja ripottele pinnalle
strosseleita tai raidoita suklaalla.

Vinkki! Donitsit onnistuvat myds ilman donitsipeltia. Pursota taikinaa noin 1cm kerros
muffinssivuoan pohjalle. Paista ja tee reikd omenaporalla.

Pohdittavaksi

Joskus on hyva hassutella ja miettia, mika nimi ei ainakaan sopisi herkkuyritykselle.
Pohtikaa yhdessa.
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Kuka ostaa Herkkuyrittajalta?
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Olipa Herkkuyrityksen idea sitten pop
up -kahvila, nouto- tai tilausmyynti,
niin on hyva miettia, kenelle tuotteita
ja palveluja kannattaa tarjota. Se,
kenelle myyt on yhta térkeas, kuin
mita myyt.

L’H ssa.ﬂfﬁg;it

Erilaiset asiakkaat haluavat erilaisia asioita. Lap-
silla, aikuisilla ja vanhuksilla on erilaisia mielite-
koja. Kaikki eivat voi sydda kaikkea. Allergiset ja
tietyille ruoka-aineille ylinerkat haluaisivat |oytaa
itselleen sopivia, herkullisia tuotteita.

Kerhokerralle sopiva
TOP-tehtava

Valmistelu

Palataan hetkeksi 2. kerhokerran tehtavaan ja
otetaan esille aiemmin ideoidut yrityssuunni-
telmat. Loytyiko jokaisesta suunnitelmasta se
porukka, jolle herkkuja oli tarkoitus myyda®?

Tehdaan aiheesta viela pieni harjoitus. Jaa
kerholaiset muutamaan ryhmaan. Anna ryhmille
valmiiksi tulostettu paperi, johon on koottu
Herkkuyrittajalle mahdollisia myyntitapahtumia,
tuotteita ja asiakkaita.

Ryhmien tehtavana on pohtia, mitka tapahtu-
mat, tuotteet ja asiakkaat olisivat heidan mieles-
téaan paras yhdistelma. Pyyda ryhmia kirjoitta-
maan ylos pienet perustelut valintojen taustaksi
ja pohtimaan, miksi asiakas ostaisi tuotteen juuri
talta Herkkuyrittajalta.

Tehtavan tavoitteena on auttaa kerholaisia
ymmartamaan, etta harva yritys menestyy jokai-
selle jotakin -periaatteella.

Muistiinpanoja

Vegaaninen vadelmamuffinssi
(Marjaherkut-teema)

Gluteenittomat vohvelit
(Vohvelit-teema)

Vegaaniset kesdkurpitsapalat
(Safkasankarit Herkkuyrittajina -teema)

Sitten leivotaan

Valmistakaa tassa valissa vegaaniset mokkapalat,

ja kaykaa sen jalkeen edellinen harjoitus lapi.

Lopuksi keskustellaan

Jokainen ryhma esittelee omat tehtavansa ja
perustelee valintansa. Ovatko kaikki
ehdotukset erilaisia, vai loytyiko niista jotain
samaa? Auttoiko tehtava paattdmaan sopivan
kohderyhman ja tuotteet kerhon yhteiselle
myyntitempaukselle vai loytyikd se jo 2. kerho-
kerran suunnitelmista?

17
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Jollekin tietylle asiakasryhmalle
valmistettu tuote voi olla niin kysytty, etta
siita tuleekin yrityksen myydyin juttu!
Tallainen voiolla esimerkiksi herkku, jota
kaikki he, jotka eivat voi juoda maitoa
haluaisivat.

Vegaaniset

kesakurpitsamokkapalat
(12 palaa)

Tarvikkeet: kahvinkeitin ja kahvia tai pikakahvijauhetta, sekoituskulhoja, desimit-
toja, lusikoita, nuolija, vispilg, siivilg, raastin, kuorimaveitsi, uunivuoka, leivinpaperia,
kattila, leikkuulauta, leikkuuveitsi

1dl kesakurpitsaa raastettuna Kuorrute:

1dl vahvaa kahvia 4, dl (300 g) tomusokeria

47 dl vehnéjauhoja %, dl kaakaojauhetta

2 dl sokeria 2 rkl maidotonta margariinia

1tl vaniljasokeria 4 rkl vahvaa kahvia

1tl leivinjauhetta

% dl kaakaojauhetta Koristeluun:

2dl kaurajuomaa keséikurpitsalastuja

50 g maidotonta margariinia pahkindrouhetta

1. Laita uunikuumenemaan 175 asteeseen.

2. Hoylaa kesakurpitsasta lastuja leivosten koristelua varten ja raasta 1dl taikinaa varten.
3. Valmista kahvi, ota sivuun kuorrutteeseen tarvittava maara ja sulata margariini.

4. Sekoita vehnajauhot, sokeri, vaniljasokeri ja leivinjauhe. Sihtaa joukkoon kaakaojauhe

ja sekoita huolellisesti.

5. Yhdista kahvi, kaurajuoma, margariini ja kesakurpitsaraaste. Kaantele kuivat aineet
nesteeseen lilkaa sekoittamatta.

6. Vuoraa uunivuoka (noin 28x28 cm) leivinpaperilla ja kaada taikina vuokaan. Paista
uunin keskitasolla noin 20-25 minuuttia.

7. Anna pohjan jaahtya ja valmista kuorrute. Laita tomusokeri ja kaakaojauhe kulhoon.
Lisaa kahvia vahan kerrallaan koko ajan sekoittaen, kunnes saat paksun, mutta levit-
tyvan tahnan. Lisaa sulatettu margariini ja sekoita tasaiseksi.

8. Levita kuorrute pohjan paalle ja ripottelen pinnalle pahkinarouhetta.

9. Leikkaa annospaloiksi ja koristele kesakurpitsalastuilla.

Pohdittavaksi

Erilaiset ruokavaliot voivat antaa hyvia ideoita herkkuyrittajan valikoimaan. Tiedatko sina,
mitéd munaton, vegaaninen, laktoositon tai gluteeniton ruokavalio tarkoittaa?
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Hinnat kohdalleen

Herkkuyrittdminen on kivaa puuhaa,
mutta sen avulla voi my®&s tienata
rahaa omiin unelmiin tai ryhman
yhteisen juhlan jarjestdamiseen. Nyt
onkin aika ottaa laskimet esiin ja
virittdytyd numeroiden maailmaan!

Herkkuyrittajan pitaa ostaa monenlaisia tarvik-
keita leipomista varten ja yrityksen kulut koostu-
vatkin paasaantdisesti reseptien raaka-aineista
ja muista valmistukseen liittyvista tarvikkeista,
kuten esimerkiksi leivinpapereista, muffinssivu-
oista ja pakkaustarvikkeista.

Kerhokerralle sopiva
TOP-tehtava

Valmistelu

Pohtikaa hinnoittelua yhdessa. Kaupasta
mukaan ostettu pulla maksaa 1,50 € ja kahvilan
hintalapussa lukee 3,00 €. Miksi ndin on? Anna
kerholaisten miettia, miten erilaiset myynti-ja
valmistustavat vaikuttavat tuotteen hintaan.
Vinkki: mieti mita kaikkea kahvilaan tarvitaan
verrattuna siihen, etta pullan kavisi hakemassa.

Kumpaa hintaa lahempana Herkkuyrittajan
leipoma pulla voi olla? Onko silla merkitysta,
myydaankd pulla Herkkuyrittajan kahvilassa tai
noutotilauksena vanhustentalon mummoille ja
papoille, jotka keittavat pullan kanssa nautitun
kahvin itse”?

Sitten hommiin

Valmistetaan TOP-ohjeen mukainen pan-
nupulla. Kun pulla kohoaa, miettikaa ryhman
kanssa hintaa. Ensin lasketaan pullan valmis-
tuksesta aiheutuneet kustannukset eli sokerin,
hiivan, jauhojen, kananmunan ja muiden resep-
tissa olevien aineiden hinnat kaytdon mukaan.
Taman jalkeen lasketaan kaikkien raaka-ainei-
den hinnat yhteen. Tulokseksi saadaan koko
pullaeran raaka-aineiden hinta. Yhden pullan

Muistiinpanoja

Piianpullat
(Safkasankarit kattaa maailman -teema)

Marjapiirakka

(Kokkaa kestavasti -teema)

Mustikkainen pannupulla
(Safkasankarit Herkkuyrittajinad-teema)

raaka-aineiden hinnan saa selville, kun jakaa
hinnan viela valmiiden pullien maaralla.

Oppaan takaa, liitteesta 11oydat raaka-ai-
neiden hinnat ja laskukaavat. Lasten iasta ja
ryhmakoosta riippuen voitte joko laskea pien-
ryhmissa kaikki hinnat, tai todeta raaka-aineiden
kustannukset per pulla ja jatkaa myyntihinnan
pohtimiseen.

Keksikaa pullalle myyntihinta laskujen lop-
putuloksen, keskusteluiden ja hintavertailun
perusteella Sen pitaa olla enemman kuin raa-
ka-aineiden hinta:

pullan myyntihinta x kappalemaara = myyntituotto

Kun myyntituotosta vahennetaan pullan valmis-
tuksesta aiheutuneet kustannukset, jaa jaljelle
herkkuyrittajan tienaama summa rahaa.

Lopuksi keskustellaan

Mita muita kustannuksia pitaa huomioida hin-
noittelussa? Pannupullan tarjoiluun voi tarvita
erityisia materiaaleja, kuten kakkupapereita

tai leivosalustoja. Myds oman ajan kaytto pitaa
huomioida. On tarkeaa myds pohtia ja sopia
yhdessa, mika herkkuyrittajien yhteinen unelma
tai tavoite toteutetaan mahdollisesti tienatuilla
rahoilla.
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TOP

Tekemsliz oppii parhaite™

Hintojen laskeminen kannattaa opetella
heti yrittajyyden alkutaipaleella, silla

oikein hinnoiteltu tuote pitaa yrityksen
kannattavana ja asiakkaat tyytyvaisina.
Resepteissa hintojen laskemista helpottaa,
kun ainemaarat on ilmoitettu grammoina.

420808

8888073
aa80d
3043

Mustikkainen pannupulla
(15 palaa)

Tarvikkeet: lusikoita, desilitran mitta, leivontakulho, kattila, vispil, leivinpaperi,
uunipelti, leikkuulauta, leikkuuveitsi

5 dI maitoa

50 g hiivaa

1dI (85 g) sokeria

1rkl kardemummaa

1tl suolaa

1(60 g) kananmuna

10-11dI (700 g) vehnéjauhoja
100 g voita sulatettuna

6 dI (300 g) pakastemustikoita

Muruseos:

75 g voita

1% dl (130 g) sokeria

1dI (65 g) vehnéjauhoja
1dl (35 g) kaurahiutaleita

1. Ladmmita maito kddenlampoiseksi. Murenna joukkoon hiiva, sekoita tasaiseksi.

2. Lisaa sokeri, kardemumma, suola, muna ja voi. Sekoita. Lisda vehnajauhot vahitellen
taikinaan, taikinan kuuluu jaada Ioysaksi.

3. Kaadaloysa taikina leivinpaperilla vuoratulle pellille ja painele tasaiseksilevyksi.
Anna kohota liinan allaz h. Laita uuni kuumenemaan 200 asteeseen.

4. Levita puoliksi sulaneet mustikat kohonneen taikinan paalle. Sulata muruseoksen
voi ja sekoita joukkoon muut ainekset. Murustele seos mustikoiden paalle.

5. Paista uunin keskitasolla 20-30 minuuttia.

6. Annajaahtya ja leikkaa annospaloiksi.

Pohdittavaksi

Safkasankarit Herkkuyrittajina -kerhon lopuksi jarjestetaan tapahtuma. Tapahtuma voi
olla esimerkiksi pop up -kahvila, myyjaiset tai tilausmyyntia. Mita kivaa voisitte yhdessa
toteuttaa tapahtumasta tienatuilla rahoilla?
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Markkinointi

Jo viisi kerhokertaa takana. Sehan
tarkoittaa, etta Herkkuyrittajan
tyokalupakissa on valmiina jo

vaikka mita! Nyt keskitytaankin
siihen, miten asiakkaat saadaan
innostumaan ja kiinnostumaan siita
myyntitempauksesta, joka aiemmilla
kerroilla paatettiin.

Kun Herkkuyrittaja kertoo tulevasta myyn-
titapahtumasta kavereille, opettajalle tai
mummolleen, sita kutsutaan markkinoinniksi.
Markkinointia on myos tapahtumasta kertovan
lentolehtisen tai julisteen jakaminen naapurin
postilaatikkoon, ilmoitus lahikaupan ilmoi-
tustaululla tai paikallislehdessa seka erilaiset
somekanavissa tehtavat julkaisut.

Taman kaiken ideana on erottua muista yri-
tyksista ja kilpailijoista, seka herattaa asiakkaan
kiinnostus ostamaan valmistamasi tuote.

Kerhokerralle sopivat
TOP-tehtavat

Valmistelu

Muistellaan aluksi kolmatta kerhokertaa, jolloin
yritykselle keksittiin nimijalogo. Nyt niille tulee
kayttos, silla seuraavaksi Herkkuyrittajat saavat
askarrella yndessa paatetylle myyntitempauk-
selle mainoksen. Tehtava voidaan tehda pareit-
tain, mutta niin, etta kaikki mainokset tehdaan
samaa myyntitempausta, ja yhdessa keksittya
Herkkuyrityksen nimea ja logoa seka yrityksen
vareja kayttaen.

Tuotekuviksi voi tulostaa neljannella kerho-
kerralla myyntituotteiksi valittuja herkkuja tai
muita TOP-tehtavien leivonnaisia ja herkkuja.
Myds logoja on hyva olla valmiina, jotta niita
saa liitettya julisteeseen “leikkaa ja limaa“-tek-
niikalla. Lisaksi tarvitaan erivarisia papereita,
sakset, liimaa, varikynia ja tusseja.

Sitten askarrellaan

Kaykaa yhdessa lapi vinkit mainoksen tekoon ja
laittakaa sitten ideat sinkoilemaan!

Muistiinpanoja

Banaanipirtelo
(Vauhtia valipalasta -teema)

Domino shake -pirtelo
(Taikajuoma-teema)

Mansikkapirtelo
(Safkasankarit Herkkuyrittajina -teema)

Missd mainosta jaetaan
mieti mainoksen koko ja muoto

Kenelle se on suunnattu
palvelutalolle, urheiluseuralle, opettajille tai

naapurille perhejuhliin

Kiinnita katsojan huomio
yrityksen vareillg, tuotekuvalla

Muista helppolukuisuus eli lyhyet otsikot ja
pohjasta erottuva selkea teksti

laita vain tarkeimmat asiat mukaan.
Laita yrityksen nimi, logo seka myyntipaikka ja
-aika selvasti esille

Valipalaksi pirtelot

Valmistakaa ahkeroinnin paatteeksi mansikka-
pirtelot.

Ja sitten arvioidaan

Paattakaa, milla aikataululla myyntitempausta
aletaan markkinoida uunituoreilla mainoksilla.
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TOP

Tekemsliz oppii parhaite™

Tutussakin tuotteessa voi olla jokin pieni
jippo, jolla se erottuu muiden yrittajien ja
kilpailijoiden tuotteista. Tassa ohjeessa
se on lasin reunaan tehtava herkullinen ja
nayttava koristelu.

Mansikkapirtelo

(4-6 annosta)

Tarvikkeet: lasit pirtelon tarjoiluun, pillit, tehosekoitin, lusikka, nuolija, kulho tai
kattila suklaan sulattamiseen, desilitran mitta

%1 (200 g) vaniljajasteloa
5 dl maitoa
400 g mansikoita (pakaste)

Koristeluun:
noin 100 g valkosuklaata
strosseleita

1. Sulata valkosuklaa pienella teholla mikrossa tai vesihauteessa. Levita sula suklaa
lasien reunoihin esimerkiksi pienella nuolijalla, lusikalla tai dippaamalla lasin reuna

suklaaseen.

2. Ripottele sulan valkosuklaan paalle haluamiasi koristeita. Nosta lasit sivuun odotta-
maan.

3. Mittaa vaniljajaateld, maito ja mansikat tehosekoittimen kulhoon ja soseuta pirte-
|Oksi.

4. Kaada mansikkapirtelo koristeltuihin laseihin, lisaa pillit ja nauti heti.

Pohdittavaksi

Kenelle kaikille voisit kertoa Herkkuyrittajien myyntitempauksesta?
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Tuunaus ja kehittaminen

Moni asia vaikuttaa Herkkuyrittajan
tuotevalikoimaan: Jouluna myydaan
eri juttuja kuin paasidisend, oma
kahvila on eri asia kuin tilausmyynti
jamummot voivat haluta aivan toista
kuin lapset. Herkkuyrittadja-kerhokin
on vain tietyn mittainen.

Tuotteita kannattaa saannollisesti tarkastella.
Miettia uusia, kehittaa ja tuunata vanhoja. Tuu-
naamisella tarkoitetaan tuotteiden muokkaa-
mista ja koristelua. Se voi olla pienta tai suurta,
esimerkiksi koon muuttamista leikkaamalla tai
tuotteen tayttamista ja koristelua erimakuisilla
taytteilla. Tuunaaminen on myds hauskaal

Tuunaamalla Herkkuyrittaja voi muuttaa
saman leivoksen jouluisesta paasiagisen hengen
mukaiseksi tai valmistaa eri tilaisuuksiin sopivia,
niin mummoja kuin lapsiakin kiinnostavia tuot-
teita.

Kerhokerralle sopivat
TOP-tehtavat

Valmistelu

Tehdaan tuunausharjoitus ensin paperille piir-
taen ja sitten TOP-tehtdvan muodossa.

Uunituore pulla on yksi suosituimmista
herkuista kautta aikojen. Ripotellaan pullatai-
kinan paalle hiukan taikapolya ja katsotaan,
mita tapahtuu! Jaa alla oleva lista kerholaisille.
Piirtakaa pullista kuvat ja kirjoittakaa kuvien
viereen, millaisilla mausteilla ja taytteilld yhdesta
ja samasta peruspullataikinasta voidaan tehda
nain monta erilaista juttua.

voisilmapulla
munkkipulla
raesokeripulla
korvapuusti
marjamurupulla
muffinssipulla
sydanpulla
texaspulla

Muistiinpanoja

Tuumaa ja tuunaa
(Safkasankareiden leivosjuhla -teema)

Makoisat kristallipullat
(Leipurit vauhdissa -teema)

Tuunausmuffinssit
(Safkasankarit Herkkuyrittajina -teema)

Sitten tuunataan

Leivotaan vield porkkanakakkumuffinssit ja
valmistetaan niista kaksi eri sesonkiin ja tilantee-
seen sopivaa tuotetta koristelun avulla.

Lopuksi

Herkutellaan porkkanakakkumuffinsseilla ja
mietitdan kenelle, missa ja milloin niita oikein
myytaisiin. Voitte pohtia lisaa leivoksia ja niiden
ostajia TOP-tehtavan Pohdittavaksi-kysymys-
tenavulla.
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TOP

Tekemsliz oppii parhaite™

Kun osaat perusasiat, voit muokata tuttuja
resepteja ja tehda niista omia versiota. Tassa
ohjeessa samasta leivonnaisesta tehdaan
koristelua tuunaamalla kaksi erilaista
versiota; sOpo pupujussi ja hurja monsteri.

Tuunausmuffinssit

(12 kpl)

Tarvikkeet: muffinssivuokia, uunipelti,
sekoituskulhoja, desilitran mittoja,
lusikoita, vispild, nuolija, raastin, kattila,
séahkoévatkain ja vispilat

100 g voita

1Y% dl sokeria

2 kananmunaa

2dI (100 g) hienoksi raastettua porkka-
naa

1dl maustamatonta jogurttia
22 dl vehnéajauhoja
1tlleivinjauhetta

1tl ruokasoodaa

1tl kanelia

%, tl kardemummaa

Kuorrutus:

100 g voita

3 dl tomusokeria

400 g vaniljan makuista tuorejuustoa
isoja vaahtokarkkeja

vihreaa elintarvikevaria

Amerikanpastilleja tai sy6tavia koristesil-
mia (esim. Wilton)

1. Laitauunilampenemaan 200 asteeseen. Asettele paperiset muffinivuoat uunipel-

lille.

2. Sulatavoija raasta porkkana hienoksi raasteeksi.
3. Sekoita sula voija sokeri. Lisdd munat yksitellen vatkaten. Sekoita joukkoon pork-

kanaraaste ja jogurtti.

4. Yhdista kuivat aineet. Sekoita taikinan joukkoon, valta turhaa sekoittamista. Jaa

taikina muffinivuokiin.

5. Paista uunin keskitasolla noin 15-20 minuuttia. Anna jaahtya.
6. Valmista kuorrutteet. Vatkaa pehmea voi ja tomusokeri tahnaksi. Jaa kahteen eri

kulhoon.

7. Lisaa toiseen puolikkaaseen 200 g vaniljatuorejuustoa ja sekoita nopeasti tasaiseksi.

8. Lisaa jaljelld olevaan puolikkaaseen vihreaa elintarvikevaria ja sekoita tasaiseksi.

Lisaa tuorejuusto ja vatkaa tasaiseksi.

9. Pursota kuorrute jaahtyneiden leivosten paalle, puolet vinrealla ja puolet vaalealla
kuorrutteella. Lisaa vaaleisiin puoliksi leikatut vaahtokarkit pupun korviksi ja vihrei-

siin karamellit hirvion silmiksi.

Pohdittavaksi

Millaisen tuunausmuffinssin tai leivoksen tekisit kaverisynttareille? Enta opettajien
kevatretkelle? Keksi lisaa erilaisia tilanteita ja leivoksial
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Etiketit, hinnasto ja pakkaus

Jokainen herkkuyritys on
omanlaisensa juttu ja jokaisen
yrityksen vahvuutena ovat ne
ainutlaatuiset ideat, jotka yritt&dja on
itse keksinyt. Yritykselld on oma nimi,
logo ja ilme, joita voi kdyttaa apuna
mainonnassa ja markkinoinnissa.

Yrityksen nimea ja ilmetta kannattaa hyodyntaa
erilaisissa myyntitempauksissa aina hinnastoa,
etiketteja ja pakkauksia mydden. Yhtenainen
ilme nayttaa tyylikkaalta ja natisti pakattu tuote
luo asiakkaalle positiivisen mielikuvan tuotteesta,
yrityksesta ja sinusta.

Kerhokerralle sopivat
TOP-tehtavat

Kerhon aloitus

Keskustelkaa yhdessa, miten erilaiset myyn-
titempaukset vaikuttavat tuotteiden tarjoilu-
tapaan ja pakkaamiseen. Onko myyntivalikoi-
massanne tuotteita, joita pitaisi pakata yksittain
pikareihin tai rasioihin? Toisiko kiva pakkaus,
kaunis kaare tai nauha jotain liséa tuotteen
ulkonakoon?

Sitten hommiin

Valmistakaa TOP-ohjeen mukaiset myslipa-
tukat ja suunnitelkaa niille Herkkuyrityksenne
ilmeen mukainen pakkaus. Askarrelkaa samalla
oman myyntitempauksenne tuotteille etiketit ja
hintalaput.

Muistiinpanoja

Rocky Road
(Itse tehdyt makeiset -teema)

Tulisenmakeat popparit
(Itse tehdyt makeiset -teema)

Myslipatukka
(Safkasankarit Herkkuyrittajind -teema)

Lopuksi leikitaan

Myytavat tuotteet ja pakkaukset ovat tarkeita,
mutta tarkeaa on myds se, miten asiakas koh-
dataan. Lopuksi keskustellaan, miten erilaisissa

myyntilanteissa kayttaydytaan ja mita asiakkaalle

sanotaan esimerkiksi, kun han tulee pop up

-kahvilaan. Keskustelun jalkeen leikitaan erilaisia
ostotilanteita, myyjia ja asiakkaita. Muista kohte-

liaisuus ja hyvat tavat!
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TOP

Tekemsliz oppii parhaite™

Myslipatukka on terveellinen ja
houkutteleva herkku. Patukan kaunis
pakkaus voi itsessaan houkutella
ostamaan! Myslipatukka sopii
nimipaivalahjaksi, pieneksiyllatykseksi
tailahjaksi.

Myslipatukka

(12 kpl)

Tarvikkeet: kattila, lusikoita, puuhaarukka tai nuolija, sekoituskulhoja, desilitran
mitta, uunivuoka tai pelti, leivinpaperi, leikkuulauta, leikkuuveitsi, erilaisia pakkaus-
materiaaleja, narua ja nauhoja

50 g voita

1dl vaaleaa siirappia (tai hunajaa)
5 dl kaurahiutaleita

1dl marjajauhetta (esim. puolukka)
1dl padhkindrouhetta

2 kananmunaa

Koristelu:

100-200 g suklaata
marjajauhetta
pahkindrouhetta

1. Kuumenna uuni 175 asteeseen.

2. Mittaa voija siirappi kattilaan. Kuumenna valilla sekoitellen, kunnes voi sulaa.

3. Yhdista kuivat aineet kulhossa. Kaada paalle voi-siirappiseos ja sekoita.

4. Lisaa munat ja sekoita.

5. Vuoraa uunivuoka (15 cm x 25 cm) leivinpaperilla. Painele taikina tiiviisti ja tasaisesti
vuokaan. Paista uunin keskitasolla 15-20 minuuttia, kunnes taikina kypsyy ja ruskis-
tuu hiukan.

6. Annajaahtya. Leikkaa teravalla veitsella sopivan kokoisiksi, patukan muotoisiksi
paloiksi.

7. Sulata suklaa vesihauteessa tai miedolla teholla mikrossa ja koristele patukoiden
pinta suklaalla, marjajauheella ja pahkinarouheella. Anna jahmettya kylmassa.
8. Pakkaa patukat kauniisti sopivaa pakkausmateriaalia hyddyntaen.

Pohdittavaksi

Miten myslipatukan voisi pakata kauniisti?
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Myyntitapahtuma

1H

Safka-
'Iniraritl

Valmistelu

Sopikaa kerhon jasenille omat vastuualueet
myyntitapahtuman jarjestamisessa. Tehkaa lista
tavaroista ja asioista, joita tarvitsette (esim. astiat,
elintarvikkeet, pakkausmateriaalit, sisustustuot-
teet, siivoustarvikkeet, markkinointimateriaali,
hintalaput).

Huolellisesti valmisteltu ja hyvin sujuva myyn-
titapahtuma jaa asiakkaan mieleen. Jos jarjestatte
kahvilan tai myyjaiset, houkuttelevaan esillepa-
noon kannattaa satsata ja selkeasti esilla oleva
hinnasto helpottaa ja nopeuttaa myyntipuuhia.

Napatkaa muutama valokuva tuotteista,
myyntipisteesta ja tapahtumasta. Niita voitte
hyodyntaa seuraavien myyntitapahtumien mark-
kinoinnissa.

Sitten hommiin

Olkaa hyvissa ajoin paikalla tapahtuma-
paivana. Kukin kerholainen hoitaa omalla
vastuullaan olevat asiat, mutta auttaa myds
muita.

Mikali pideatte pop up -kahvilan, jarjestakaa
tarjoilu sovittuna aikana.

Usein ruuan kanssa tydskentelevat tarvitse-
vat monenlaisia lupia. Herkkuyrittajien pop
up -tapahtumiin ei tarvita hygieniapassia.
Hyvasta elintarvikehygieniasta on kuitenkin
huolehdittava. Pitakaa siis paikat siistina ja
tyoskennelkaa vain puhtain kasin ja terveena.

Huolehtikaa tuotteiden oikeasta sailytyslam-
potilasta. Kylma kylmana, kuuma kuumana.
Suojatkaa myyntituotteet ja muut elintarvik-
keet. Siihen sopivat esimerkiksi kakkukuvut,
lapinakyvat purkit ja kannet. Pakatkaa nouto-
tuotteet huolellisesti.

Mikali jarjestatte kahvilan tai irtomyyntia,
varatkaa jokaiselle tuotteelle omat astiat

ja ottimet. Puhdistakaa ne tayttokertojen
valissa.

Pitakaa tuoteselosteet tai reseptit Iahetty-
villg, jotta osaatte vastata kysymyksiin tuot-
teiden sisallosta.

Lopuksi

Kun tapahtuma on ohi, niin huolehtikaa, etta
tuotteiden valmistukseen kaytetty tila ja myyn-
tipaikka jaavat siistiksi. Jos kaikki tuotteet eivat
menneet kaupaksi, niin miettikaa yhdessa,
voisiko niita viela myyda esimerkiksi vanhemmille
tai kavereille. Sailyisikd joku tuotteista (esim. pulla
pakastimessa) kerhon paatoskekkereihin asti?

Pohdittavaksi

Asiakkaat viihtyvat kahvilassa, joka on viihtyisa.
Millainen on kiva kahvila? Mité kivaan kahvilaan
kuuluu tarjottavien herkkujen lisaksi?

Herkkuyrittajien tapahtuma voi olla kahvila,
myyjaiset tai tilausmyynnin toimituspaiva. Mika
kerhon osallistujista olisi hauskinta ja kiinnosta-
vinta?

Talla kerhokerralla onkin sitten

aika ryhtya tositoimiin ja toteuttaa
yhdessa suunniteltu Herkkuyrittdjien
myyntitempaus! Olettehan
muistaneet hyodyntaa edellisilla
kerroilla saatuja oppeja tuotteiden
valmistuksesta, markkinoinnista ja
hinnoittelusta!

Muistiinpanoja
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Paatoskekkerit

Myyntitempauksen jalkeen on

hyva pohtia, miten se onnistui.
Kehua, kiittda ja kannustaa
Herkkuyrittajakaveria ja samalla
pohtia, tarvitseeko seuraavalla
kerralla tehda jotain toisin. Myos
asiakkaiden antama palaute
esimerkiksi tuotteiden mausta tai
palvelun sujuvuudesta on tarkeaa ja
auttaa yrittdjaa kehittymaan.

Valmistelu

Palataanpa hetkeksi ensimmaisen kerhokerran
tunnelmiin. Silloin keskusteltiin Herkkuyritta-
miseen tarvittavista taidoista ja osaamisesta.
Huomaatteko, kuinka montaa eri taitoa kaytit-
tekdan aina yritysidean ja myyntitempauksen
keksimisesta, nimen ja logon suunnitteluun,
tuotteen hinnoitteluun ja markkinointiin asti!
Ihan mahtava juttu!

Ja mika parasta, nyt kymmenen kerhoker-
ran jalkeen Herkkuyrittdjilla on ihan varmasti
osaamista ja taitoja, jotka ensimmaisella kerralla
saattoivat tuntua vahan hankalilta.

Kerhon aloitus

Pitakaa pieni palautepalaverija keskustelkaa
yhdessa alla olevista aiheista.
Missa onnistuit?
Mita tekisit toisin®?
Saavutitko asettamasi tavoitteet?
Tuottiko myyntipisteesi niin kuin halusit?
Loytyikd myyntivalikoimasta asiakkaiden
suosikkituotteet?
Millaisen myyntitempauksen jarjestatte
seuraavaksi?

Muistiinpanoja

Lopuksi leikitaan
ja herkutellaan

Valmistakaa ja herkutelkaa ryhmanne suosikki-
tuote tehdyista TOP-tehtavista. Lopuksivoidaan
leikkia yhdessa suosikkileikkeja. Leikit ja pelit
voivat olla myds yritysaiheisia: esimerkiksi hassut
ostajat ja myyjat-teatteriesityksena auttaa
havainnoimaan miten asiakaspalvelutilanteessa
kayttaydytaan.
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Liite 1. Kerhokerralle Liite 4. Kerhokerralle

Taitobingo Kohderyhmaajattelu tehtava

Ohjaaja monistaa tai tulostaa taitobingolomakkeet ja jakaa ne seka kynat kerholaisille. Jokainen Palvelu:
valitsee lomakkeesta 3 osaamista tai taitoa, jotka hanelld jo on, ja yhden taidon, jota haluaisi .
Kehittas pop up -kahvila
Jokainen kertoo vuorollaan mita lomakkeesta on valinnut ja miksi. Jos lomakkeesta puuttuu tilausmyynti
osallistujien mielesta jokin keskeinen taito, se voidaan lisata. take away -myynti
Keskustelussa voidaan pohtia osaamisten ja taitojen merkitysta Herkkuyrittajyydessa.
Tuote:
onnenkeksi
unelmaleivos
Olen hyva Osaaneri Osaan kannustaa Olen kekselias . o
e . fantasiadonitsi
laskemaan kielia kaveria
mustikkainen pannupulla
vegaaniset mokkapalat
Olenreilu Olen Makuaistini Muistini mansikkapirtelo
napparasorminen on tarkka on hyvéa tuunausmuffinssi
pahkinapatukka
muu tuote 1
Pidan Olen hyvé Olen ahkera Olen nopea muut tuote 2
ryhmatyosta piirtdmaan oppimaan
Kenelle:
perhejuhliin naapurille
Osaan leipoa Olen Pidan opettajien virkistyspaivaan
huolellinen silvoamisesta urheiluseuran viikonlopputurnaukseen
palvelutalon mummoille ja papoille

kaverin synttareille

3 osaamista tai taitoani

Taito tai osaaminen, jonka haluaisin tai tarvitsisin
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Liite 5. Kerhokerta
Opitaan laskemaan hinta

Lasketaan ensin paljonko maksaa 1desitai 1 gramma. Sen jalkeen kerrotaan
hinta raaka-aineen painolla.

Esimerkki raaka-aineen hinnan laskemisesta Mustikkaisessa pannupullassa

Kilogrammaa jauhoja maksaa 1€. Kuinka paljon maksaa 700 gramnmaa jauhoja?
Laske ensin, kuinka paljon maksaa 1 gramma.
1€:1000=0,001€

Kerro sitten grammojen maaralla.
0,001€x700=0,7€

Kun kaikki raaka-aineiden hinnat tiedetaan, lasketaan raaka-aineet viela yhteen. Yhteenlaskettu
summa kertoo, paljonko sinulla menee rahaa leipomasi eran valmistukseen. Jos haluat yhden tuot-
teen hinnan jaa summa viela leipomiesi tuotteiden maaralla.

Kokeilkaa laskea nyt itse ryhmassal

Alla raaka-aineiden hintoja ja laskukaavat Mustikkainen pannupulla (15 palaa) -ohjeeseen:

Maito 5 dl,
Hinta 1€/litra
Laskukaava 1€ :10dI=0,1€ O01€x5dI=0,50€

Hiiva 50g
Hinta 4,60€ /kg
Laskukaava 4,60€:1000 = 0,0046€ 0,0046€ x50g =0,23€

Sokeri1dl (85 9)
Hinta 1€/kg
Laskukaava 1€:1000=0,001€ 0,001€x 8bg=0,085€

Kardemumma 1rkl (5g)
Hinta 0,85€ /putki (106,25€/kg)
Laskukaava 106,25€ : 1000 =0,10625€ 0,10625€ x5=0,53€

Suola1tl(59)
Hinta 0,65€ /kg
Laskukaava 0,65:1000=0,00065€ 0,00065€ x5=0,00325€

Kananmuna Tkpl (60 g)
Hinta 1,39€/6kpl tai 4€/kg
Laskukaava 4€:1000=0,004 € 0,004 € x 60g =0,24€

Vehnajauho 10-11dI (700 g) vehnajauhoja, laskettu ylla esimerkissa 0,70€

Voi100 g
Hinta 2,75€/500g paketti (5,50€/kg)
5,50€:1000 =0,0055€ 0,0055€ x100g =0,55€

Pakastemustikoita 6 dI (300 g)
Hinta (pensasmustikat) 3,65€/500g pussi (7,30€/kg)

730€:1000=0,0073€ 0,0073€ x300g =2,19€
Muruseos:

Voi 75 g voita

Hinta 2,75€/500g paketti (5,50€/kg)
550€:1000=0,0055€ 0,0055€ x75g=041€
Sokeri1%dl (130 g) sokeria

Hinta 1€/kg

1€:1000= 0,001 0,001x130g=0,13€
Vehnajauho 1dl (65 g)

Hinta1,70€

1€:1000=0,001€ 0,001€ x 65g=0,065€
Kaurahiutale 1dl (35 g) kaurahiutaleita, hinta 2€/kg
2€:1000=0,002€ 0,002€ x35g=0,07€

Lasketaan yhteen pannupullan raaka-aineiden hinnat:

0,50€ +0,23€ +0,085€ + 0,53€ + 0,00325€ + 0,24€ + 0,70€ + 0,55€ + 219€ + 0,41€ + 0,13€ +
0,065€ +0,07€ =5,70€
Yhden tuotteen raaka-aineiden hinta: 5,70€ : 15=0,38€

toptehtavat.fi

Talla sivustolla ei
tekeminen lopul!

1000 TOP-tehtavaa
odottaa sinua vain parin
klikkauksen paassa.
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4H on olemassa lapsia ja nuoria
varten. Teemme tyota, jotta jokainen
suomalainen lapsi tai nuori loytaa
omat vahvuutensa ja kiinnostuksen
kohteensa, saa onnistumisen kokemuksia
ja mahdollisuuden kasvaa tayteen
potentiaaliinsa: kestavaan elamantapaan,
aktiiviseen tyohon ja yrittajyyteen.

Jokainen lapsi ja nuori on arvokas.
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Suomen 4H-liitto
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